Nummer 3 - Winter/2017

“ albeins

Das M agagin fa;o, etn g@nw@@u«&%@a Leben

Backerstreit im Kino:
Do goht dr Doig

Die Alb ist
total vernudelt

Bauen & Wohnen:
Im Winter planen

e
— )
1
=
—
=+



allnatura’

naturlich schlafen und wohnen

Das Bettenfachgeschaft mit Deutschlands # Naturmatratzen & Lattenroste
groBter Auswahl an okologischen * Naturbettdecken
Matratzen und Bettdecken # Massivholz-Schlafzimmer
Wir freuen uns auf lhren Besuch! # Massivholz-Kinderzimmer

Q Mbgglinger StraBe 71, 73540 Heubach ~ (© Do & Fr 10-18 Uhr, Sa 10-16 Uhr
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g Durchdachte 6kologische Produkte aus eigener Entwicklung @ Konsequente und unabhéngige Schadstoffprifung

@ Individuelle Schlafberatung durch qualifizierte Bettenfachberater a Uber 30 Jahre Erfahrung

www.allnatura.de




Liebe Freunde der Schwdbischen Alb,

der Tourismus auf der Schwidbischen Alb nimmt weiter an Fahrt
auf. Das wurde bei den Zahlen deutlich, die bei der Mitglieder-
versammlung des Verbandes Schwdbische Alb Tourismus in Neu-
hausen ob Eck /Kreis Tuttlingen) vorgelegt wurden. Vorsitzender

Mike Miinzing (Miinsingen) sieht auch in den Investitionen von I n h CI It
Kommunen und Landkreisen in die touristische Infrastruktur
einen Beleg ddfiir, dass sich die Bedeutung dieses Wirtschaffts-
faktor fiir die Alb im Bewusstsein der Verantwortlichen nieder-
schldgt. ,,Das macht mich stolz und das zahlt sich aus, denn
wir werden national und international als aufgehender Stern 04 Total vernudelt
wahrgenommen®, so Miinzing. Wie hell dieser Stern leuchtet, 07 Direkt vom Jager
wird man dann auf der Tourismusmesse CMT in Stuttgart sehen,
auf der sich die Schwdbische Alb vermutlich wieder allumfassend
prdsentieren wird. Einmal mehr wird im Januar dann wieder die
Frage diskutiert, ob das Messekonzept der Alb das Richtige ist - :
oder den Besucher nicht eher iiberfordert. Hausbau fur viele ein Lebenstraum
Sterne stehen aber nicht nur touristisch tiber der Alb, sondern
auch kulinarisch. Im jiingst verdffentlichten Michelin-Fiihrer
2018 sind erfreulicherweise auch wieder Lokale dabei, deren Fensteraustausch schell und sauber
Kéche die Restaurant-Tester iiberzeugt haben. Damit tragen die
Gastronomen aus der Region mit dazu bei, dass Baden-Wiirt-
temberg seinen Spitzenplatz mit den meisten Sternelokalen in
Deutschland behauptet. " :
Die gute Kiiche unterstreicht den Stellenwert der Kulinarik in Ganz schon kuschelig
der Region. 2018 soll das Thema nach stdrker in den Fokus ge-
riickt werden. Das Ministerium Ldndlicher Raum will mit seiner
Kampagne ,Von daheim® deutlich und erlebbar machen, dass Das Geheimnis der inneren Warme
hinter jedem Lebensmittel eine Familie steckt und jedes Produkt o :
seine Geschichte hat. Die Verbraucher sollen beim Einkauf ge- Barige VWeihnachten
zielt zu Produkten aus dem Ldndle greifen, weil sie damit mehr AIbeins-GewinnspieI
kaufen als einen Apfel oder ein Stiick Fleisch. - .
Fiir uns von Albeins ist die Initiative des Ministeriums auch eine Spiel und SpaB fir die ganze Familie
Bestdtigung fiir unser inhaltliches Konzept. Denn wir stellen ja
in jedem Heft Produkte aus der Region vor und die Familien, die
sie herstellen. Das soll in dieser Ausgabe nicht anders sein. Die
Schwidbische Alb gilt als ,,vernudelt”. Namhafte Teigwaren-Her-
steller haben hier ihren Sitz. Wir haben einige von ihnen besucht.
Ergdnzend hierzu verraten Koche aus der Region ihre Liebling-
Nudelgerichte - als Anregung zum Nachkochen.

Familie im Blick

Jedes Haus ein Unikat

Backerstreit im Kino

Herzlichst, Ihr
Riidiger Gramsch
Chefredakteur ,,Albeins‘

Zum Titelbild:

Winfried Wagner, Schauspieler und Schriftsteller aus Dettingen/Erms,
spielt in dem Kinofilm ,,Do goht dr Doig“ den Béckermeister Walter
Laible. Foto: Pascal Rémon/Schwabenlandfilm

Mehr zum Film auf Seite 15.

Kompetente Rechtsberatung. Drei Standorte. Nur Erfolge.
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T OTAL VERNUDELT

) Garnelentortellini
,,.r' mit Kiirbis und Spinat
374 Gramm Semola GrieB3, 7 Eigelb, 12 Gramm Salz zu

einem festen Nudelteig verarbeiten, etwa eine Stunde kiihl stellen.Teig diinn
ausrollen, Kreise ausstechen. Die Teigplatten mit Eigelb bestreichen und mit
der Fiillung belegen. Zuerst einen Halbkreis formen, wobei die Nahtstellen

fest angedriickt werden miissen. Dann die duBeren Enden miteinander
verbinden und so einen Tortellini formen.

Fiir die Fiillung |2 Riesengarnelen wiirfeln und mit 150 Gramm blanchier-

tem und gut ausgedriickten Spinat vermengen. Mit Salz und Pfeffer aus der

Miihle wiirzen sowie je nach Belieben roten oder gelben Thai-Curry und mit
30 Gramm zerlassener Butter zu einer glatten Masse vermengen.

Fiir die Kiirbis-Sauce je eine halbe Zwiebel und eine Knoblauchzehe fein
schneiden und in Butter diinsten. Roter oder gelber Thai-Curry und
150 Gramm gewiirfelten Hokaido-Kiirbis dazugeben du mit |/8 Liter WeiB-
wein abloschen. Mit je %4 Liter Gefliigelbriihe und Sahne auffiillen, um die
Hiilfte einkochen lassen. Danach die Sauce mit einem Stabmixer aufmontie-
ren und abpassieren. Mit Salz und Pfeffer aus der Miihle abschmecken.

Michael Bischoff
LAltbewdhrtes neu interpretiert heiBt das
Motto im Restaurant ,,Wilder Mann* in
# Bad Urach, das Inhaber Michael Bischoff
konsequent umsetzt. Seine Kochlehre im
Hotel Bareiss in Baiersbronn hatte er als
- bester Nachwuchskoch Deutschlands abge-
& w1 gschlossen, dann bewdhrte sich der gebiir-
tige Uracher in der Sternekiiche des Landhauses Scherrer in
Hamburg. Mit seiner Ehefrau Anja kehrte er in seine Geburts-
stadt zurtick. Fiir die Kiiche im ,,Wilden Mann“ wurde Bischoff
neben dem ,,Feinschmecker auch mehrere Mal mit dem ,,bib-
Gourmand* ausgezeichnet. Im Bistro Kesselhaus gibt es kleine,
aber feine, bodenstdndige Gerichte.

Markt*.

*
w
“
,,In der Region fiir die Region®, ist die
Devise im Familienbetrieb Schaut.
_——
L
Irmgard Freidler fiihrt mit ihren Sohnen
Oliver und André das Unternehmen
% Alb-Gold.
‘ - A

Der Schwabe ist ein ausgesprochener Teig-
waren-Fan. Im Jahresverbrauch steht er den Pasta-
Fans aus Italien kaum nach: Dort werden durch-
schnittlich etwa 30 Kilo pro Person gegessen, im
Landle sind’s 25. Kein Wunder, dass auch die Nudel-
hersteller vorwiegend im Stidwesten von Deutsch-
land angesiedelt sind.

Von Kirsten Oechsner

Die Teigwaren von der Alb stehen den
Italienischen in nichts nach. Dieser Uberzeugung
ist jedenfalls Markus Tress: ,,Klar konnen wir
qualitativ gegen sie bestehen.“ Er ist Geschafts-
fuhrer von Tress-Nudeln, 1969 von Vater Franz
Tress gegriindet 90 Mitarbeiter produzieren in
Minsingen (Kreis Reutlingen) jahrlich 11 000
Tonnen Teigwaren. Hauptabsatzgebiet ist Baden-
Wiirttemberg, gekauft werden die Teigwa-
ren in ganz Deutschland. Ein hart umkampfter
Markt, zumal Spatzle und Nudeln nicht neu er-
funden werden konnen. Aber es gibt Moglich-
keiten, innovative Wege einzuschlagen: ,Man
muss sich nach den Ernahrungstrends auch
auBerhalb der Nudelsparte und in anderen
Kulturen umschauen®, erklart Markus Tress. So
werden Haushalte kleiner — der Entwicklung wird
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Tress mit ,,Original Hausmacher“-Nudeln in der
250-Gramm-Packung gerecht. One-Pot-Gerichte
boomen derzeit regelrecht, bei Tress gibt’s seit
neustem das schwabische Leibgericht Linsen und
Spatzle in einer Packung.

GroBes Thema ist die gesunde Ernahrung:

Um Nudelprodukte aus Dinkel kommt in
diesem Zusammenhang kaum noch ein Herstel-
ler herum. Ein regelrechten Hype existiert laut
Matthias Klumpp, Marketing-Chef von Alb-Gold in
Trochtelfingen (Kreis Reutlingen) derzeit bei
Produkten aus alternativen Rohstoffen: ,,Es geht
um proteinreiche und moglichst weizenarme be-
ziehungsweise  kohlenhydratreduzierte  Kost*.
Die entsprechenden Neuheiten hat das von
Irmgard Freidler gemeinsam mit den Sohnen
OliverundAndrégefiihrte Familienunternehmenaus
Trochtelfingen auf der Anuga, der weltgroBten Food
Messe vorgestellt. ,,Asia-Kiiche mit heimatlicher
Note* heiBt das Motto bei den Bio-Mie-Noodles,
die aus Dinkel und Buchweizen bestehen — sie
lassen sich schnell und einfach zubereiten und sind
sehr vielseitig verwendbar. In der Unternehmens-
gruppe sind rund 400 Mitarbeiter beschaftigt und
es wird ein Jahresumsatz von rund 90 Millionen
Euro erwirtschaftet.

Anzeigenschluss fur die Sommerausgabe
istam 1. Marz 2018

Wir beraten Sie gerne: 07161/651557-3
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Kdsspdtzie

Rezept Grundteig Spdtzle (fiir vier Personen):
500 Gramm Mehl, 5 Eier, Salz, je nach Bedarf 150
bis 250 Milliliter Wasser — Jochen Demel verwendet keines.

Je 0,1 Liter Milch und Sahne in Pfanne aufkochen, mit Prise Muskat, Salz
und Pfeffer wiirzen, fertige Spdtzle und etwas spdter 200 Gramm
geriebenen Bauernkdse vom Biolandbetrieb Rauscher dazugeben, alles
mischen und mit gebrdunten Pfannenzwiebeln anrichten.

Jochen Demel

Jochen Demel ist in Mittelfranken aufge-
wachsen, seine Kochlehre absolvierte er
im Ldndle. Fiir den ,Neigschmeckten ist
seither eines selbstverstdndlich: Die Spdtz-
le werden von ihm grundsdtzlich handge-
schabt. 1997 ist er gemeinsam mit Ehefrau
Anita als Pdchter des Gasthauses ,,Hirsch*
in Bad Urach in die Selbststdndigkeit ge-
startet, seit 2014 fiihren die beiden als Inhaber das Gasthaus
,, Iraube” mitten in der Innenstadt. Die Speisenkarte ist regional
geprdgt, verwendet werden regionale Zutaten aus kontrollierter
Erzeugung und Fleischprodukte aus artgerechter Tierhaltung.
Das Gasthaus ,,Traube® gehért zu den ,,Schmeck-den-Siiden*-
Gastronomen.

Die Nudelmacher-Familie Schaut aus Andelfin-
gen (Kreis Biberach) verkauft die eigenen hochwer-
tige Teigwaren vor allem im eigenen Ladengeschaft,
ausgewahlten Hofladen und Feinkostgeschaften -
vorwiegend im suddeutschen Raum, aber inzwi-

Gepflegte Gastronomie seit tiber 100 Jahren
Schwabische Kiche mit regionalen Gerichten
Fangfrische Forellen, Wildgerichte, Schnecken

- .

v

Gasthof & Gastehauser fiir gesunde Erholung
Flair Hotel Gasthof Hirsch

Wannenweg 2

72534 Hayingen-Indelhausen

Telefon: 07386 9778-0, Telefax: 07386 9778-99
E-Mail: info@hirsch-indelhausen.de



Kiirbisravioli

Rezept Nudelteig:
| Ei, 100 Gramm Mehl. Salz, Olivenol —
je nach Bedarf die Menge angleichen. Die
Zutaten gut kneten und mindestens drei Stunden in Folie gewickelt
im Kiihlschrank ruhen lassen.

QA

Masse fiir die Fiillung:

2,5 Kilo Hokaido-Kiirbis wiirfeln, 2 Zimtstangen, 2 Nelken, |/4 Liter
Gemiisebriihe, 4 italienische Senffriichte (Mostarda), zwei Essloffel Senn-
friichte-Sirup, 3 Essloffel Amarettibrosel, 4 Essloffel Biscottibrosel, 40 Gramm
geriebener Parmesan. Die Masse im Topf aufkochen und zehn Minuten
ziehen lassen.

Den Teig ausrollen — mit der Nagelmaschine oder dem Wellholz. Fiir
die Herstellung der Ravioli, kleinen Maultaschen oder anderen gefiillten
Nudeln gibt e viele Moglichkeiten. Die fertigen Nudeln etwa drei Minuten in
kochendem Salzwasser garen. In diesem Rezept werden sie mit
kurz in Olivendl geschwenkten Pfifferlingen und Saitlingen serviert.

Stephan Schlecht

Das Gasthaus ,,Rossle* in Dettingen/ Erms
(Kreis Reutlingen) ist seit seiner Griindung
vor |53 Jahren in Familienbesitz. Als Kii-
chenmeister wirkt dort Stephan Schlecht,
der auch Metzgermeister ist. In dem Tra-
ditions-Gasthaus seiner Familie verarbeitet
der 54-Jahrige ausschlieBlich Fleisch aus
der angegliederten Feinkost-Metzgerei. Acht Mitarbeiter sind in
der Kiiche fiir den kulinarischen Genuss der Gdste verantwort-
lich. Basis ist die schwidbische Kiiche, entsprechend finden sich
deren Klassiker wie Linsen und Spdtzle oder Saure Kutteln auf
der Speisenkarte. Es wird laut Stephan Schlecht aber auch alt-
bewdhrtes mit Neuem verbunden, werden regionale Produkte in
eine leichte und gesunde Kiiche eingebunden.

e Familienbrauerei seit

Die bernsteinfarbene Bierspezialitat

schen auch in Hessen. Die Produkte aus der ei-
genen Landwirtschaft werden so eng wie moglich
mit der Nudelmanufaktur verzahnt, das Leitbild
,Zeit fur das B’sondere* zieht sich vom Anbau
der Rohstoffe bis zur handwerklichen Nudelher-
stellung hin. So werden die Eier aus dem Kloster
Obermarchtal mit der Hand aufgeschlagen, die
Spaghetti luftgetrocknet und die Produkte eben-
falls in Handarbeit verpackt. ,,In der Region fur
die Region®, beschreibt Sabine Schaut die Philo-
sophie des Familienunternehmens. Spitzenqua-
litat und Regionalitat, ein direkter Bezug zu den
Produzenten der erlesenen Rohstoffe und Nach-
haltigkeit sind Werte, die den Nudelherstellern
aus der Region wichtig sind. Kein Wunder, gilt die
Schwabische Alb doch als Heimat des deutschen
Nudelhandwerks.

Die Nudelhersteller bieten eine breite
Palette an Teigwaren und dazu passen-
den Produkten an. Gldserne Produktion,

Kundencenter, Werksfiihrungen,

Einkaufsméglichkeiten oder Kochkurse

sind nur wenige der vielen weiteren

Angebote. Informationen gibt es unter

www.tress.de, www.alb-gold.de und
www.schauts.de.

1728 -

www.gruibinger.de




DIREKT VOM JAGER

»,Mehr Bio geht nicht“, sagt
Karl Gobel und zahlt die Vorzi-
ge heimischen Wildfleisches auf:
,»Wildbret ist fettarm und reich
an Nahr- und Mineralstoffen. Da
die wildlebenden Tiere nur natur-
liches Futter aufnehmen, ist ihr
Fleisch frei von Medikamenten
und kunstlich zugefihrten Hor-
monen.

Von Andrea Maier

Ende der 1980er Jahre ver-
knipfte der gelernte Metzger
Karl Gobel seinen Beruf mit sei-
nem Hobby, der Jagd, und fiillte
damit eine damals noch enge Ni-
sche im Lebensmittelmarkt. ,,VWas
ich gejagt habe, war nicht nur bei
mir zu Hause willkommen*, auch
Nachbarn und Freunde waren
begeisterte Abnehmer von frisch
erlegtem Reh und Wildschwein.
Der Sohn aus einer Gastwirtsfa-
milie traute sich und startete die
professionelle Vermarktung von
Wildbret aus heimischen Wal-
dern. ,,Damals galt ich als Exot",
erinnert er sich lachend.

Die rasch wachsende Zahl
seiner Kunden bestiarkten seinen
Unternehmergeist, Kiichenchefs
namhafter Restaurants und im-
mer mehr Privatleute winschten
das frische Fleisch aus den Wal-
dern der Region. Jedes Stiick Wild

wurde - und wird - von einem
Amtstierarzt untersucht. Nach
der Freigabe wird das geschos-
sene Tier fachmannisch zerlegt
und in Gobels Wurstkiiche in Wa-
schenbeuren (Kreis Goppingen)

weiter verarbeitet und ,,veredelt*.

Das bedeutet, dass Fachkrafte das

Fleisch in Portionen teilen, Wurst,

Pasteten, Sllzen, aber auch Sof3en
und sogar Gulasch, Ragout und
Chili con Carne produzieren. Ge-
rauchert, vakuumverpackt oder
in Dosen werden die Produkte
auf Markten und Veranstaltungen
verkauft, im Frische-Automaten
bereit gelegt und in Prasentkorbe
und Postpakete verpackt. Der Be-
trieb ,,Gobel Gourmet Wildspezi-
alitaten® ist zertifiziert.

. Selbstverstandlich® sei der
jeweils lickenlose Herkunftsnach-
weis, der genau nachvollziehen
lasst, wer wann wo welches Tier
erlegt hat, sowie die exakt doku-
mentierte Qualitatssicherung der
Verarbeitung, denn ,,Wildfleisch
ist Vertrauenssache.” Dartber hi-
naus garantiert Karl Gobel, dass
er ausschlieBlich wild lebende Tie-
re aus regionalen Revieren verar-

beitet und keinesfalls Gatterwild,

also in Gefangenschaft lebende
Rehe oder Hirsche, anbietet.

Jagdgebiete sind, neben dem
Kreis Goppingen, die Schwabische
Alb, insbesondere das Biospha-

Karl Gobel muss den Automaten in
Bartenbach mit den Wildspezialititen
oft nachfiillen.

rengebiet rund um Minsingen,

aber auch der Alb-Donau- und
der Ostalbkreis. Rot- und Dam-
wild gibt es hier hier nicht, dieses
Fleisch bekommt Gobel von Ver-
tragspartnern in der Pfalz. Zwar
locken klassische Wildgerichte
vor allem im Herbst und Winter
in Restaurants und an den heimi-
schen Esstisch, doch Gobel hat
das ganze Jahr lber Saison. Wild-
schwein- oder Hirschschinken
harmonieren vorziiglich mit fri-
schem Spargel,im Sommer gibt es
marinierte Nacken-, Rucken- und
Filetsteaks oder eine knusprige

Wildschwein-Rote auf den Grill,
Wild-Salami,

mehrere  Sorten
Reh-Knacker, Sulzen und Pasteten
munden eh das ganze Jahr iiber.

Karl Gobel

Gourmet Wildspezialitdten

Lorcher Str. 122
73035 Goppingen
Telefon 07161/9519655
www.direkt-vom-jaeger.de

Mitarbeiter oder Geschéftspartner!

www.stauferkischtle.de

Verschenken Sie sorgfaltig ausgewdhlte Produkte aus dem
Stauferland. Uberraschen Sie mit dem Stauferkischtle Freunde,

Foto: Andrea
Maier
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HAUSBAU FUR VIELE EIN

und ob es besondere Winsche zu
berucksichtigen gilt. Der Architekt
weil, was mit den geltenden Vor-
schriften und anerkannter Regeln
der Technik vereinbar ist.

Dartber hinaus erkennt er
die Moglichkeiten und Grenzen
eines Baugrundstucks. Er kann
behordliche Vorgaben wie den
Bebauungsplan einordnen und
individuelle, funktional und gestal-
terisch uberzeugende Antworten
Das helle Holz und die groBziigigen Glasfldchen auf der Gartenseite sind bei die- Foto:René Lamb  auf vermeintliche Zwange finden:

sem Wohnhaus in Wurmlingen (Kreis Tuttlingen) von wohltuender Klarheit, Ruhe und Ein unattraktiv wirkendes Grund-
durchgdngiger Materialitét. Architekt war Fernando Vaccaro (Karlsruhe).

stlick zu einem guten Preis kann
bei einem geschickten Konzept
Im Unterschied zum Kauf eines Autos ist der Bau eines Hauses eine  ungeahnte Perspektiven eroffnen.
Investition in die Zukunft. Nach der grundsatzlichen Entscheidung fiir ein  Die Einflussmoglichkeiten sind zu
Eigenheim kommt die Frage nach dem passenden Baupartner. Beginn der Planung am groBten. So
haben grundsatzliche Festlegungen
Mit der Beauftragung eines freien Architekten steht dem Bauherrn  wie die Lage der Raume oder die
von Anfang an ein unabhangiger Berater zur Seite, der seine Interessen  Fassadengestaltung  weitreichen-
gegenliber Behorden und Firmen vertritt. Seine Verglitung ist durch die  de Auswirkungen auf die spatere
Honorarordnung fur Architekten- und Ingenieurleistungen (HOAI) ge-  Nutzung. Architekten konnen auf-
setzlich geregelt. Bei der Entwurfsplanung geht es zunachst darum, die  grund ihrer Ausbildung und Er-
Grundlagen zu definieren:Bauherr und Planer liberlegen sich gemeinsam, fahrung Varianten oder denkbare
wie viel Flache benctigt wird, wie die Raume zusammenhangen sollen  Alternativen aufzeigen.

Wichtiger  Bestandteil der
Planung ist die Abschatzung der

l | Y S =r =
- = Baukosten. Diese K i
Iinfrarot =i SIRJNZ.L: o e aukosten. Diese Kostenanga

- - ben werden entsprechend der
Wal‘m9kabll‘lel‘l fortschreitenden Planung laufend
konkretisiert. Bei der Abnahme

erate“ kann der Architekt beurteilen, ob
ie gel“ne- bei Beanstandungen mit Folge-

schaden zu rechnen ist, und weif3,

welche Toleranzen akzeptabel sind.

Oberstes Ziel ist fir ihn ein Ge-
baude, das den Bediirfnissen des
Die beste Idee fiir lhr Wohlbeflnden. Warmekabinen
mit der einzigartigen TRIO-Sol Kombination von TPI.

Auftraggebers entspricht — ein
Traumhaus auf Dauer.

Geeignete Planer finden sich unter
www.akbw.de/planer-finden.htm.
Eine Broschiire fiir Bauherren kann kosten-

los angefordert werden bei der Architekten-
kammer Baden-Wiirttemberg,

Héfle Schreinerei und Saunabau  Uhinger Str. 51/1 Danneckerstralie 54, 70182 Stuttgart,

73095 Albershausen « 07161.31388 » www.hoefle.de Telefon 0711/2196-116,
architektur@akbw.de.

Gerne beraten wir Sie personlich in unser Ausstellung
in Albershausen beziiglich Holzer, Licht, Aroma, Klang.
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ANZEIGE

MIT GERINGEM AUFWAND
HEIZKOSTEN SPAREN

Die meisten Eigentiimer sind
immer aufs
wenn ihnen Frank Grupp, Inha-
ber der gleichnamigen Firma aus
Donzdorf, von seinen langjahri-
gen Erfahrungen mit Heizungs-
wasser erzahlt.

Was wissen Sie uber |hr
Wasser in der Heizungsanlage?
Es ist schwarz, riecht lbel und
wenn es auslauft, bekommen
Sie die Flecken weder aus dem

Teppich, noch aus dem Parkett.

Und diesem Medium trauen Sie
Ihr Geld an? Das Heizungswas-
ser muss die gekaufte Energie
vom Warmeerzeuger zum Heiz-
korper transportieren. Haben
Sie sich schon mal Gedanken
Uber die Effizienz des Tragermit-
tels gemacht? Diese schwarze

Brihe, meist ber 20 Jahre alt,

ist aggressiv, voller Korrosions-
bestandteile, blockiert die Pum-
penmotoren und verstopft die
Heizkorperventile.

Mit  geringem  Aufwand
tauscht die Firma Frank Grupp
die Brihe gegen ein Heizungs-
wasser, das den VDI Richtli-
nien entspricht und den Wir-

kungsgrad lhrer Anlage erhoht.

Damit die  Raumtemperatur
richtig regelbar ist, muss der
Volumenstrom in den Heizkor-
pern stimmen. Dazu sind der
hydraulische Abgleich und neue
Thermostatventile unabdingbar.
Beim hydraulischen Abgleich
verteilen Hocheffizienzpumpen
nach einer vorgegebenen Re-
gelung gleichmaBig die Warme
im ganzen Haus. Nur so ist die
Raumtemperatur tatsachlich re-
gelbar. Fir FuBbodenheizungen
bieten sich Steuerungen der ein-
zelnen Heizkreise mit Funkther-
mostaten an. Je nach Alter der
FuBbodenheizung ist es sinnvoll,

Neue verwundert,

eine Spulung der Rohre vorzu-
nehmen. Dadurch wird der Wir-
kungsgrad wieder erhoht.

Je nach Alter der Heizkorper
kann auch der Austausch der
Heizkorper sinnvoll sein. Hierbei
sind Hygieneheizkorper aus Alu-
minium erste Wahl. Diese lassen
sich auch sehr gut mit FuBbo-
denheizungen kombinieren, da
sie auch mit Niedertemperatur

angesteuert werden konnen. Die
erzielten  Energieeinsparungen
amortisieren die Investition in
der Regel sehr schnell. Zweistel-
lige Einsparungen sind durchaus
moglich.

Lassen Sie sich von dem Ex-
perten Frank Grupp beraten.
Vereinbaren Sie einen Termin un-
ter Telefon 07162/929790 oder
www.frank-grupp.de.

Die Firma Frank Grupp hat schon viele Jahre Erfahrung mit Pelletheizungen.

Uber 100 solcher Anlagen wurden von ihr seit 2002 geplant und gebaut. Die
Vorziige liegen fiir Firmenchef Frank Grupp auf der Hand: Pellets sind umweltfreundlich,
der Preis fiir Pellets obliegt nicht politischen Einfliissen und der Stadt fordert den Einbau

von Pelletheizungen, die kinderleicht zu bedienen sind. Firmenfoto

GRUPP e

Heizung - Service - Bader
Tel. 07162 /92 97 90 - Hermann-Schwarz-Str.2 - 73072 Donzdorf

www.frank-grupp.de
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FAMILIEN IM BLICK

Wohnen auf der Schwabischen Alb oder vom
Wohnzimmer aus den Blick auf den Albtrauf genieBen?
In den Stadten und Gemeinden der Region entstehen
von privaten wie von kommunalen Bautragern attrak-
tive Wohnprojekte, wie die hier aufgefiihrten Beispiele
zeigen.

Zentral im Herzen von Pfullingen (Kreis Reutlingen)
und zugleich ruhig gelegen entsteht ein neues VWWohnge-
biet: das Pfullinger Kaiserviertel. Ein besonderes Stadt-
quartier, in dem viel mehr als nur eine moderne Wohn-
anlage verwirklicht wird: hier entsteht ein Zuhause.

Der zweite Bauabschnitt umfasst vier Wohn- und
Geschaftshauser mit 41 groBziigigen und offen geschnit-
tenen Zwei- bis Vier-Zimmer Wohnungen und zwei
Gewerbeeinheiten, die zum Ende des ersten Quartals
2018 fertiggestellt werden sollen. Die vier Wohn- und
Geschaftshauser sind Uber eine gemeinsame Tiefgarage
miteinander verbunden. Mit dem Aufzug geht es von
der Tiefgarage bis vor die VWohnungstiire. Die umwelt-
freundliche Solarthermieanlage tragt gemeinsam mit
der FuBbodenheizung dazu bei, den modernsten Anfor-
derungen gerecht zu werden. Die AuBenanlage verfiigt

uber einen kleinen Spielplatz und groBziigig angelegte
Grinflachen.

Im Neubaugebiet Hilb in Stetten (Zollern-Alb-Kreis)
sollen insgesamt | |5 Wohneinheiten und 55 Stellplatze
entstehen. Die Bebauung wird in drei Abschnitte aufge-
teilt. Abschnitt | enthalt 41 VWohneinheiten und 22 Stell-
platze, Abschnitt zwei umfasst 50 VWohneinheiten und
22 Stellplatze, Abschnitt drei enthalt 24 VWohneinheiten
und acht Stellplatze.

Im Goppinger Stadtviertel Bodenfeld (Kreis Gop-
pingen) erstellt die stadtische Wohnbaugesellschaft
(WGG) derzeit 59 moderne Wohnungen in unter-
schiedlichen GroBen und Grundrisslosungen in einem
familienfreundlichen Wohnumfeld. Ein Drittel der VWoh-
nungen verfiigt tber vier oder fiinf Zimmer.Aber auch
an die GroBeltern ist mit groBziigigen Zwei- bis Drei-
Zimmer-Wohnungen gedacht.

Mitten in Goppingen entstehen, verteilt auf zwei Bau-
korper, auf dem Dach eines neuen Lebensmittelmarktes
insgesamt 37 moderne, Stadtwohnungen in unterschied-
lichen GroBen. Die Fertigstellung ist fiir Juni 2018 geplant.

Lage

Durch die Ndhe Westerheims
zur A8 erreichen sie

in kurzer Zeit Stuttgart oder Ulm.
Der zukinftige Bahnanschluss in
Merklingen ist mit 6ffentlichen
Verkehrsmittel zu erreichen.

"o
Der Neubau befindet sich

nur wenige Meter vom Ortskern
entfernt. Sie erreichen alle

wichtigen Einrichtungen in Laufweite.
Ob Lebensmittelldden, Arzte, Apotheke,
Banken, Gastronomie,

Schule und Kindergérten

-}

Wohnen,

wo andere Urlaub machen
lhr neues Zuhause im Luftkurort Westerheim

Ausstattungsmerkmale

* Massive, wertbestdndige Bauweise

¢ Energieeffizienzhaus - KfW 55

* Barrierefreie Zugdnge ins Gebaude

* GroRzugiger Aufzug in alle Geschosse

¢ FuBbodenheizung mit Luft-Warmepumpe

e Liftungsanlage mit Warmeruckgewinnung

* Separate Warmwasserbereitung in jeder Wohnung,
somit keine Legionellengefahr

o exklusive Dachterrassen

e Abstellraum in Wohnung und Keller

® Wasche-und Trockenraum

® Raum fir Fahrrader und Kinderwagen

Interesse?

Sie erreichen uns unter
07333 950591 oder
info@immo-service-woelfle.de
Auf Wusch senden wir ihnen
gerne Infomaterial zu.

Wohnungen von 52 m? - 135 m?
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Fenstertausch

schnell und sauber A P O S T E I_ H O F

LEBEN FUR DIE MITTE

Mit |5 Jahren sind viele Fenster heu-
te bereits veraltet. Der Grund: In den
letzten Jahren hat die Produktion von
hochwertigen Kunststoffprofilen gro-
Be Fortschritte gemacht, Wdarme- und
Schallschutz haben sich sehr deutlich
verbessert. Trotzdem schieben viele Ei-
genheimbesitzer den Austausch ihrer in
die Jahre gekommenen Fenster auf, da
sie sich vor einer wochenlangen Bau-
stelle in den eigenen vier Wdnden, vor
beschddigten Fensterbdnken und vor
Schmutz fiirchten. Allerdings ist diese
Angst unbegriindet: Fachleute tauschen

Kfw.s5 _

Zmmer |
Tl

'

i - v jeima
verblllustr, | Infos zUrEneffamit denjUntertagen

Fenster heute schnell, routiniert und »Sicheres Wohnen iiber dem Edeka-Frischemarkt«
sauber aus, ohne dass anschlieBend 37 barrierefreundliche Stadtwohnungen
neu tapeziert werden muss. Die alten verteilt auf 2 Gebdude und ruhigem Kaufpreisbeispiel:
Profile werden millimetergenau aus den Innenhof mit Orangerie fir Bewohner 3-Zimmer-Stadtwohnung mit
X X 2-, 3- und 4-Zi.-Eigentumswohnungen 100 m? &
Laibungen herausgeschnitten, ebenso energetisches Versorgungskonzept, sep. G\ m? & interessantem
exakt werden die neuen Kunststoffpro- TG-Geschoss fir die Bewohner, 2,70 m L|c2thof S%W'e Abstellraum
K . Raumhohe, komfortabler Aufzug, klare in der Wohnun
file eingebaut und in der Wand veran- Trennung von Gewerbe und Wohnen Preis 341.000 g 221, TG-Platz
kert.Txn auch hinsichtlich laufender Kosten, ... . '
Wohnbau GmbH Goppingen Infos und Besichtigung
_ammm  Das Kommunale Wohnungsunternehmen  unter www.wgg.de
W= GrabenstraBe 42 | 73033 Goppingen oder (071 61) 60 08 30

Mehr Uber die Schwabische Alb

www.albeins.de

Der Tausch von Fenstern geht heute  Foto: txn
schnell und sauber.

Sicherheit Komfort Energieeffizienz
Einen Platz fiir die

Sauna gibt es immer Wir verbinden traditionelles Handwerk mit
einem modernen kundenorientierten
Fiir eine Sauna gibt es in der Wohnung Dienstleistungsangebot. Auf lhre "
oder im Haus immer einen Platz, auch Bediirfnisse abgestimmt, bieten
wenn das auf den ersten Blick nicht wir individuelle Losungen
ausschauen mag. Die meisten Herstel- in allen ET-Bereichen.

ler haben sich mit dem Problem der
hduslichen Enge auseinandergesetzt
und sorgen mit pfiffigen Ideen und an-
sprechenden Designs dafiir, dass sich
die Sauna ins Wohnambiente einfiigt.
Wer eine Sauna nach MaB anfertigen
ldsst, hat noch groBere Chancen, sie in
seinen Wohnbereich zu integrieren -
zum Beispiel unter der Dachschrdge. | ]E I elektro
Eine Heimsauna bendtigt Anschliisse rum

flir Wasser und Strom. Zudem muss KUNIG
die Sauna auf einem glatten, geraden Rundum spannend! Inhaber Oliver Wolfrum e K.
und wasserfesten, am besten gefliesten,
Untergrund gestellt werden. Auch fiir
die Beliiftung sollte gesorgt sein. Fiir Ortsstr. 46/1+ 73061 Ebersbach info@elektro-wolfrum.de
die Stromversorgung benatigt eine Sau- Tel. (071 63) 5 32 39-79 +Fax -80 www.elektro-wolfrum.de
na meist 400-Volt-Zuleitungen.

Haustechnik ...
im Strom der Zeit

Elektro

+ + Sicherheitstechnik + Haustechnik + Industrietechnik + +
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JeDeEs HAus EIN UNIKAT

Das Bild von uniformen Fertighdusern ist langst Uberholt — mo-
dern und innovativ, gepragt von designorientierter Architektur und
vor allem individuell prasentieren sich Fertighauser. Bei Schworer
Haus in Hohenstein (Kreis Reutlingen), einem Pionier der Branche,
gleicht jedenfalls kein Eigenheim dem anderen.

Von Kirsten Oechsner

Rund 1000 Fertighauser verlassen im Jahr die Fertigungsstral3e im
Werk Oberstetten und werden von dem kleinen Hohensteiner Teilort
vor allem an Standorte in Deutschland, Osterreich und der Schweiz,
aber auch in andere europaische Lander gefahren und vor Ort schlis-
selfertig errichtet. Jeder Bauherr driickt seinem Haus seinen ganz ei-
genen Stempel auf, plant nach seinen Beduirfnissen und den Gegeben-
heiten vor Ort, setzt individuelle Akzente und stattet sein Eigenheim
vor allem auch nach seinen finanziellen Moglichkeiten aus.

Dank einer eigenen Kellerfertigung und einer Designerschreinerei
bilden alle Entwiirfe vom Fundament bis zum Dach je nach Ausbau-
wunsch des Kunden eine maBgeschneiderte Einheit. Den Wiinschen
sind im Prinzip keine Grenzen gesetzt, in intensiven Beratungsgespra-
chen werden sie in eine Planung umgesetzt und dabei haben die auf
ganz Deutschland verteilten 100 Bauberater vor allem eines im Blick:
die Wohngesundheit. Und die steht auch bei den kiinftigen Bauher-
ren von den energieeffizienten Ein-, Zwei-, und Dreifamilienhausern in
Holztafelbauweise ebenso wie bei den Kaufern von den als ,,FlyingS-
paces* genannten Raummodule ganz oben auf der Wunschliste. Dazu
gehoren die ausreichende Versorgung mit Tageslicht, ein guter Schall-
schutz, gepriifte schadstoffarme Ausbaumaterialien und gute Raumluft.

Innovativ und recht neu auf dem Markt:
die ,, FlyingSpaces*, ein von Schwérer Haus entwickeltes Raummodul.

Werkfoto

Ein Anspruch, den Schwo-
rer Haus seit jeher erfillt: Das
familiengefiihrte ~ Unternehmen
wurde 1950 gegriindet, das erste
Kundenhaus wurde 1964 gebaut.
Bis heute wurden uber 39 0000
Hauser realisiert, Schworer Haus
nimmt damit eine flihrende Posi-
tion in der Hausbaubranche ein.

Hergestellt ~ werden  die
Schworer-Hauser in den Werks-
hallen auf dem 50 Hektar groB3en
Betriebsgelande in Oberstetten.
Der naturliche Rohstoff Holz
stammt aus regionaler, nachhal-
tiger Forstwirtschaft. Er wird im
eigenen Sagewerk ohne chemi-
schen Holzschutz zu hochwer-
tigen, wohngesunden Bau- und
Werkstoffen weiterverarbeitet.
Zahlreiche Patente flr Baulosun-
gen und Baustoffe unterstreichen
die Innovationskraft des Unter-
nehmens.

Dariiber hinaus beteiligt sich
Schworer Haus regelmaBig an
Forschungsobjekten zum Thema
zukunftsweisendes VWohnen mit
der Uberzeugung, dass die Ergeb-
nisse letztlich der Gesellschaft als
Ganzes zugutekommen, so das
Unternehmen.

Wer neugierig darauf ist, wie
aus Holzbrettern ein Fertighaus
wird, kann sich in Oberstetten
zu Werksfihrungen anmelden.
Ein Service, den nicht nur inter-
essierte Bauherren in Anspruch
nehmen konnen, sondern auch
Vereine, Schulklassen, Betriebe
oder andere Gruppen.

Schwérer Haus KG

Hans-Schworer-Strale 8
72531 Hohenstein-Oberstetten
Telefon 073871160
www.schwoererhaus.de




ANZEIGE

SCHAFFEN SIE SICH IHR
PERSONLICHES ZUHAUSE

Wie schon ist es doch nach getaner Arbeit die
eigenen vier Wande zu betreten, einfach nach Hause
zu kommen. Aus der Kiiche duftet es verfiihrerisch
und leise spielt die Musik im Hintergrund. Sie horen
die Kinder in ihren Zimmern spielen und freuen sich
nun auf den Abend im Kreise |hrer Familie. Damit
IhrWunsch nach dem Eigenheim Realitat wird, helfen
wir lhnen von MOSER Haus.

Also, wie geht es nun los? Wie kommen Sie so
schnell wie moglich raus aus der Miete in |hr ganz
personliches Eigenheim? So, dass die Doppelbela-

stung Miete/Eigenheim nicht groB3 zu Buche schlagt.

Worin liegen die Vorteile eines Holzfertighauses ge-
geniiber einem Haus aus Stein oder Beton?

Dieser Frage liegt eine grundsatzliche Entschei-
dung zu Grunde:Wir wollen mit unserer Familie ge-
sund leben.

Eins vorneweg: Im offenen und ehrlichen Dialog
erfahren wir ganz viel von lhren Wiinschen und Vor-

stellungen. Im Gegenzug erfahren Sie alles Uber uns.

Dabher ist ein Gesprach von Angesicht zu Angesicht
so wichtig. Uns ist klar; dass die Bauherrschaft vor
allem eins braucht: Informationen, Informationen und
nochmals Informationen.

holzbau
HEUE
projektbau

Und genau diese Informationen bekommen Sie
von uns.

Haben Sie einen schonen ersten Eindruck bekom-
men? Dann nehmen Sie doch einfach Kontakt mit
uns auf und fordern Sie uns. lhr Ansprechpartner bei

allen Fragen rund ums Bauen ist Matthias Heilemann.

Sie erreichen lhn telefonisch unter 07162/949 258-0
oder per Email unter heilemann@holzbau-moser.de

Die 10 Vorteile beim Hausbau in Holzrahmen-

bauweise:
. Gesundes Raumklima durch den Baustoff
Holz

*  Frei von Schadstoffen

*  Kurze Bauzeit

*  Raumgewinnung durch optimalen Wandauf-
bau

*  Optimale Warmedammung

*  Beste Energieeffizienz, minimaler Energiebe-
darf

*  Als Bausatz oder Schlisselfertig

. Einfacher Innenausbau, Holz ist einfach
leichter zu bearbeiten

*  Fassade individuell gestaltbar

Moglichkeiten umfangreicher Eigenleistungen.

Holzbau Moser KG — Stuifenstral3e 4 — 73084 Salach

Telefon 07162/949258-0 info@holzbau-moser.de www.holzbau-moser.de

e
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Junge Kaninchen nach der ersten Schur.

GANZ SCHON
KUSCHELIG

Immer mehr Menschen wiinschen wieder mehr
Naturfasern am eigenen Leib. Statt so genannter
Funktionswasche aus 100 Prozent Kunstfaser ist
vor allem Wolle sehr gefragt. Schurwolle von Scha-
fen macht dabei den groBten Anteil aus. Doch nicht
nur altere Menschen wissen um die unvergleichlich
kuschelige Warme, die Wolle von Angora-Kanin-
chen bewirkt.

Von Andrea Maier

Schon in den 1920er Jahren zlchtete GrofBva-
ter Alfred Bauer Angora-Kaninchen und sammelte
deren Wolle. Sein Sohn, Ulrich Bauer sen., begann
mit dem Handel von Angoraprodukten, erweiterte
die Annahme von Rohwolle von Hobbyziichtern
auf ganz Deutschland. Die Bauers heute halten es
ebenso. ,,Wir verarbeiten ausschlieBlich Wolle aus
Deutschland und kennen die meisten Ziichter per-
sonlich. So konnen wir davon ausgehen, dass die
Kaninchen, die Wolle flir unsere Produkte liefern,
sorgfaltig - und mit Liebe - gehalten werden.*

Ulrich Bauer hatte in jungen Jahren selbst einige
der zierlichen Kaninchen, denen durch Zuchtaus-
wahl ein langes dichtes Haarkleid wachst. Angora-
kaninchen haben ein besonders dichtes Fell und
mussen deshalb unbedingt regelmaBig geschoren
werden. ,,Mindestens fiinf Mal im Jahr*, hat Ulrich
Bauer seine Tiere vom sechs- bis 20 Zentimeter
langen Wollkleid befreit. ,,Sonst flihlen sie sich nicht
wohl.“ So hat es ihm sein Opa Alfred beigebracht
und so hat es auch sein Vater, Ulrich sen., gehalten.

Rund 450 Gramm feinste Wolle lasst ein Kanin-
chen pro Schur auf dem Tisch. Das feine Haar der

Foto: Ulrich Bauer

Ulrich Bauer erldutert interessierten Kunden die Verarbeitung
der Angora-Garne.

von sich aus sehr reinlichen Tiere braucht wegen
seiner besonderen Struktur weder aufgebrochen
noch gewaschen zu werden. In der Firma der Fa-
milie Bauer wird die kostbare Rohwolle sortiert,
in groBe Sacke verpackt und zu Spinnereien nach
Nordrhein-Westfalen und Italien versendet. Je nach
Fadenstarke werden 20 000 bis 50 000 Meter Garn
aus einem Kilogramm Kaninchenwolle gewonnen.
Die fertigen Garnkonen kommen zuriick nach Dei-
zisau, wo Mitarbeiterinnen an den teils urtimlich
anmutenden Strickmaschinen Rund- und Flach-
stoffe herstellen. Jetzt erst wird das Material gewa-
schen, um Reste von Spinnfett herauszulosen und
den Einlauffaktor vorweg zu nehmen. ,,So bleiben
unsere Produkte in ihrer Form stabil.

Seit das Ehepaar Ines und Ulrich jr. Bauer zu
Beginn der 1980er Jahre in die Geschaftsfiihrung
eingetreten sind, werden die Stoffe neben dem vor-
herrschenden Naturweil3 und Beige in mehreren
Farben produziert. Das schatzen insbesondere mo-
debewusste, aber auch sportlich aktive Kunden.

Wer Angora-Produkte nur als Leib - oder Ge-
lenkwarmer kennt, wird staunen, wie umfangreich
das Sortiment der vergleichsweise kleinen Firma
Angora-Moden ist. Pullover, Jacken, Miitzen, Schals,
Wohndecken und vieles mehr erganzen die klas-
sischen Wascheprodukte. All das wird vor Ort, in
Deizisau genaht. Die 25 Angestellten kommen aus
der unmittelbaren Umgebung und arbeiten meist
in flexibler Teilzeit. ,,Wir sind halt ein Familienbe-
trieb®, lacht Ulrich Bauer, dem es wichtig ist, dass
die Kinder seiner Angestellten in Kindergarten
oder Schule gut untergebracht sind, bevor die Frau-
en zur Arbeit kommen.

Angora-Moden

Plochinger StraBBe 30/
Eingang BlumenstraBe (Fabrikverkauf)
73779 Deizisau
Telefon 07153/2307 1
www.angora-moden.de

Foto: Andrea
Maier
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BACKERSTREIT IM KINO

Es ist soweit: Zum Jahresende lauft der Film ,,Do goht dr Doig* Den humorvollen Familien-
in den Kinos an. Der Streifen, eine muntere Fortsetzung der erfolg- zwist zwischen dem norddeut-
reichen Fernsehserie ,Laible und Frisch® (Stidwestfernsehen), riickt schen  GroBbacker  Manfred
den Backerstreit im schwabischen Schafferdingen wieder in den Blick-  Frisch und dem schwabischen
punkt. Kleinbacker Walter Laible (Winfried Wagner) kehrt verfriiht  Kleibacker Walter Laible verfolg-
von einem Klinikaufenthalt zuriick in seinen Heimatort. Hier miissen  ten im SWR Fernsehen bis zu
seine Frau Marga und sein Sohn Florian dem Vater mitteilen, dass sie 900 000 Zuschauer je Folge.
Backerei und Heim verkaufen mussten - und zwar ausgerechnet an
Walters grofiten Konkurrenten, den Industriebacker Manfred Frisch
(Simon Licht).

Den Konkurrenten Laible ausgeschaltet, wahnt sich Manfred end-
gliltig als Sieger in dem andauernden Backerstreit. Doch auf den
Hohenflug folgt jah der Absturz: Vater Heinrich Frisch teilt seinem
ungeliebten Sohn mit, dass er die Frisch AG an Rasso von Ohndorf
verkaufen wird. Manfred fallt aus allen Wolken. Hat Rasso die Chance
ergriffen, um eine alte Rechnung mit Manfred zu begleichen?

Die Kinobesucher werden es erfahren. Das Drehbuch zum Film

schrieb Sebastian Feld, fur die Produktion zeichnet der Reutlinger ,,Do goht dr Doig*: Hauptdarsteller
Frieder Scheiffele verantwortlich. An dem Film waren Schwabenland- Winfried Wagner (links), Ulrike Barthruff
film, Siidwestdeutscher Rundfunk (SWR), Kinostar Filmverleih GmbH, (Mitte) und Simon Licht (Zweiter von

ie die Filmford Baden-Wii b beteili d viel rechts) mit Filmproduzent Frieder
soywe ie |m or erung- a .er.m- urttemberg etgl igt — und viele Scheiffele (Zweiter von links) und Dreh-
Leible-und-Frisch-Fans, die mit ihrer Spende das Leinwandabenteuer buchautor Sebastian Feld (rechts).
moglich machten. Foto: Pascal Rémon/Schwabenlandfilm

HEIMAT
ERLEBEN!

WWW.STAUFERS-EDEKA.DE

ALBERSHAUSEN - DONZDORF - DURNAU - EBERSBACH : ,
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RECHBERGHAUSEN - URSENWANG - WASCHENBEUREN EDEKA
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Die Tage sind kurz, die Stun-
den der Dunkelheit lang, es ist
kalt - Iris Durr freut sich auf die-
se Zeit im Jahr. Wenn es drau-
Ben so richtig brrrr... ist, geht sie
eine Etage tiefer, in ihre Kerzen-
werkstatt und erschafft, wonach
sich die meisten Menschen jetzt
besonders sehnen: Licht und
Warme. lIris Dirr hat ein ural-
tes Handwerk zu ihrem Hobby
gemacht: sie zieht Kerzen - aus
reinem Bienenwachs.

Von Andrea Maier

Zuerst haben es ihre Kinder
wahrend der Adventszeit in der
Kirchengemeinde gemacht, sie
hat zugeschaut und es selbst
ausprobiert. Seither lasst es sie
nicht mehr los, das konzentrier-
te Entschleunigen: Eintauchen,
herausziehen, eintauchen, her-
aus-ziehen... lris Dirr schatzt
es sehr, auf althergebrachte
Weise wunderschone Kerzen zu
ziehen und in dem ganz eigenen
Rhythmus zur Ruhe zu kommen.

Schon die Vorbereitung
braucht Zeit. Drei Stunden plant
Iris Durr aus Dusslingen (Kreis
Tibingen) fir das sorgfaltige
Schmelzen des Wachses ein. Im
gut 60 Grad heiBen Wasserbad,
das sie in einem umfunktio-
nierten Einkochautomat gleich-
bleibend warm halt, schmelzen
die goldgelben Wachsplattchen.
Viel warmer darf es nicht sein,
,»sonst verdirbt das empfindliche
Naturprodukt.“ Da Iris Durr
aufwendig gereinigtes Bienen-
wachs verwendet, mussen alle
GefaBe aus Edelstahl oder Kera-
mik sein, auch darf in der Nahe

der Wachsbehalter nicht gefus-
selt oder gegessen werden. ,,Bie-
nenwachs ist sehr kostbar. Es ist
Nahrungs-, Genuss- und Heil-
mittel.“ Die gelbe Farbe und der
einzigartig wiirzig-siiBe Duft des
Naturproduktes konnen durch-
aus variieren, ,je nachdem, wo
die Bienen leben, welche Pollen,
welcher Nektar ihnen zur Verfu-
gung steht.

Die eigentliche Herstellung
der Kerze scheint einfach: Ein
Docht wird immer wieder in
flissiges Wachs getaucht und
wieder herausgezogen, bis sich
so viel Wachs daran abgesetzt
hat, dass eine Kerze entsteht.
Von wegen einfach! Wer den
Docht zu schnell aus dem hei-
Ben Wachs zieht, bekommt et-
was, das die Bezeichnung Kerze
nicht verdient. Zieht man ihn
zu langsam heraus, 16st sich das

Die Schlaufe wird gedffnet, der
Docht noch einmal kurz ins hei3e
Wach getaucht — fertig ist die
Kerze.

Woachs. ,,Entscheidend fir das
Festwerden ist die innere War-
me.” Iris Dirr lachelt geduldig,
auch ein bisschen lber die Dop-
peldeutigkeit ihrer Worte.

Bereits die Wahl des Doch-
tes ist ausschlaggebend dafur
wie dick oder wie lang eine

Was erst diinn wie Spaghetti ist,
wird zu einer wunderschonen
Bienenwachskerze.

Kerze werden wird. Das unter-
schiedlich dicke Dochtgarn, das
Iris Durr verwendet, besteht
aus einer speziell gereinigten
und geflochtenen Baumwol-
le. ,,Der Docht brennt nur in
eine Richtung gut ab“, erklart
sie und versieht die zurecht
geschnittenen Dochte am obe-
ren Ende mit einer Schlaufe. An
dieser Markierung halt sie den
weiBBen Faden, wenn sie ihn in
das warme Wachs taucht und
daran hangt sie die werden-
de Kerze am selbstgemachten
Trockenstander auf, bis sie das
nachste Mal eintaucht. ,,Bei die-
sem Prozedere schalte ich vol-
lig ab®, sagt die gelernte Zahn-
arzthelferin und beschreibt, wie
jeder Arger, jeder Stress von
ihr weicht, sobald sie sich auf
,das Ziehen* einlasst.Wahrend
andere fernsehen, probiert Iris
Diuirr in aller Ruhe, manchmal
begleitet von einem Horspiel,
ihre Ideen aus: Sie knetet an-
gewarmtes Wachs, wellt es
mit dem Nudelholz aus, rollt
Spiralen. ,,Das Material faszi-
niert mich immer wieder auf's
Neue.“

Iris Diirr

Weingartenrain 10
72144 Dusslingen
Telefon 07072/2997

Fotos: Andrea

Maier
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BARIGE
WEIHNACHTEN

Die Tage sind wieder kiirzer, da schaut man ger-
ne in die Werkstatt von Steiff in Giengen an der
Brenz (Kreis Heidenheim) und erlebt eine tolle
Geschichte. Willy Teddybar hat die letzten einen

Vorrat fiir seine Winterruhe angefuttert.
Gemachlich legt er sichseinen Schal
um den Hals und schiittelt seine
muden Glieder. ,,Ho Ho Ho!“, ruft
; _es da plotzlich nicht weit von Wil-
-’h fi-' lys Hohle entfernt. Verdutztblickt

er nach drauBen und sieht den

Weihnachtsteddybar, der in seinem
neuen Samt Bolero mit Pliischbesatz
seine Weihnachtsrufe ruft. ,,Was tust
du denn da?“, fragt Willy Teddybar. =
,lch Ube naturlich, fur die Kin- &
der®, entgegnet der Weihnachts- I
teddybar und beginnt in seiner *
Weihnachtskiste zu stobern. ,,Irgend-
etwas fehlt*, murmelt er. Fragend sieht il
er Willy an. ,,Ja da fehlt was", piepst es.
Willy und der Weihnachtsteddybar sehen sich um.
,Hier unten®, piepst es erneut. Es ist Lucy Maus, die
mit ihren Handen und FiBen aus Filz eilig zu den bei-

den Baren huscht. ,,Du brauchst
noch eine Kopf- " '*'. bedeckung!,
ruft sie bestimmt .. und streichelt sich

dabei uber ihr
Alpaca.Sie selbst
schon  vorbe- ‘/- ! reitet. Stolz
prasentiert sie “' den beiden
Baren ihre neueste Errungenschaft:
Eine leuchtend rote Weihnachtssternbliite mit gri-
nen Blattern aus Wollfilz. Willy Teddybar und der
Weihnachtsteddybar sind begeistert. ,,Tolle Blume
und tolle Idee!* Schnell wendet sich der Bar seiner
Kiste zu und beginnt erneut darin herumzuwiihlen.
,,Ha!“ ruft er verzickt und zieht sich seine Weih-
nachtsmiitze mit Goldglockchen auf den Kopf.,,Was
meint ihr?“ ,Ja...“, murmelt der mude Willy Teddy-
bar, ,,das sieht gut aus.“ Und Lucy Maus stellt fest:
,,Jetzt bist du ein richtiger Weihnachtsteddybar.“

w weiches Fell aus
hat sich auch

\)
mu

Urgeschichtliches Museum Blaubeuren

W
MENSCH WURDE

A
Gewchmpée/

Ein Streifzug durch die Museen

Im urgeschichtlichen Museum Blaubeuren ist das dlteste aus Mammut-
elfenbein gefertigte figiirliche Kunstwerk der Menschheit zu sehen.
Wie heif3t es?

I. Mars vom Hochtaunus
2. Venus vom Hohe Fels
3. Jupiter vom Hohlengraben

Die Kunsthalle Goppingen zeigt noch bis 28. Februar die Werkschau
,,Picasso und die Literatur®. In welchem Land wurde der ,,Jahrhundertkiinstler
Picasso geboren?

4. Portugal
5. Italien
6. Spanien

¢

Das Kunstmuseum Heidenheim zeigt bis |8. Februar das religiose Werk Marc
Chagalls im Medium der Graphik, in dessen Zentrum seine 105 Radierungen
zur Bibel stehen. Zu welcher Religion bekannte sich der Kiinstler?

7. Christentum
8. Judentum
9. Buddhismus

Aus den Ziffern vor der jeweils richtigen Antwort
ergibt sich eine dreistellige Zahl.
Senden Sie Ihre Losung per Post an die

Redaktion ALBEINS
FasanenstraBe I5
73035 Goppingen
oder per E-Mail an info@maitis-media.de

Einsendeschluss ist der 09. Februar 201 8.

Die Gewinner werden schriftlich benachrichtigt.
Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.

(Quadrocopter mit 2.4 GHz
Fernsteuerung, Kamera mit SD-
Karte, Gyro-Kreisel-System, zwei
aufladbaren LiPo-Akkus

und Ladegerdt).

XciteRC Rocket 260

3D - Sonderedition - 20
min. Flugzeit, zwei Akkus,
720p HD-Kamera, 4 GB
microSD - Speicherkar-
te, Coming-Home und
Headless

(Kinderleichte Bedienung mit
Mairklin Power Control Stick,
schnelles Aufladen durch Akku
und USB-Ladekabel, abnehm-
bares Dach, realistisches
Zugdesign, verschiedene Sounds
und Licht)

Startpackung Nahver-
kehrszug ,,LINT* aus der
Marklin-Reihe ,,My world®,
ausgezeichnet mit dem
»Goldenen Schaukelpferd
2016

(Der Holzzug aus frohlich
bemalten Klgtzen wird von
Kindern gern durch ihre Spiel-
welt gelenkt und immer wieder
durch Auf-und Abbau der
Klgtzchen verwandelt. So regt
er zu vielseitigem Spiel an.
GroBe: L 60)

Bunter Zug von
Ostheimer
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ANZEIGE

SPIEL UND SPAR FUR DIE
GANZE FAMILIE

Modellbahnfreunde spitzen die Ohren, wenn von Goppingen die
Rede ist. Denn in der Stadt unterm Hohenstaufen ist die Firma Mar-
klin zu Hause. Aber nicht nur Produktionsstatten gibt es dort, das
Marklin-Museum lockt Jahr fiir Jahr Tausende Besucher aus nah und
fern. Die Eisenbahnwelt auf tiber 1000 Quadratmeter fasziniert Jung
und Alt. Die vielen Exponate sowie zahlreiche Events machen einen
Besuch im Marklin-Museum zum einmaligen Erlebnis fiir alle Freunde
der Modelleisenbahn.

Die Besucher bekommen groBe Augen, wenn sie noch nie gezeig-
te Marklin-Modelle betrachten konnen oder die lassen sich begeis-
tern von groBen Modellbahnanlagen und historischen Exponaten. Die
Zeit im Marklin-Museum vergeht wie im Fluge.

In einem Marklin-Flagshipstore konnen Interessierte aus einem
riesigen Sortiment der Marken Marklin, Trix und LGB ihre eige-
ne Modellbahn und umfangreiches Zubehor erwerben. Ein Ser-
vice-Point zur Annahme von Reparaturen ist ebenso vorhanden
wie ein Ersatzteillager mit
Zweite-Wahl-Artikel und jede Menge Zubehor zum Landschaftsbau
gibt es auBBerdem.

Damit aber nicht genug. Marklin plant den Bau eines neuen Mu-
seums mit imposanter Modelleisenbahnanlage und Erlebniswelt fiir
Familien. Eine Marklin-Stiftung, gegriindet von der Kreissparkasse
Goppingen, sichert mit dem Erwerb der Marklin-Sammlung so den
Standort Goppingen fiir die wertvollen Exponate des legendaren
Turmzimmers und macht sie ab Mitte 2019 der Offentlichkeit zu-

etwa 500 der gangigsten Ersatzteile.

ganglich. Aber bereits im zwei-
ten Quartal 2018 wird der neue
Marklin Flagshipstore bezogen,
so dass man auch bereits die
BaumaBnahmen live miterleben
kann.

»Kaum ein anderes Spielwa-
renunternehmen kann auf eine so
lange Geschichte zurtickblicken
wie Marklin.In diesem Jahr feiern
wir bereits den 200. Geburtstag
von Theodor Friedrich Wilhelm
Marklin, der das Unternehmen
1859 griindete®, erwahnt Flori-
an Sieber, Geschaftsfliihrender
Gesellschafter des Modelleisen-
bahnherstellers. Im Turmzimmer
des Marklin Firmengebaudes
wurden seit Beginn regelmaBig
Musterteile sorgsam eingelagert
und aufbewahrt. Die einmali-
gen Exponate, Handmuster und
Zeichnungen entwickelten sich
im Laufe der Jahrzehnte zu einer
wertvollen Sammlung, die als ein-
zigartiges Ensemble ein wertvol-
les Kulturgut darstellt.



marklin

Marklin Museum

Goppingen

Erleben Sie die Faszination
Modelleisenbahn

e GroRe Schauanlagen
o Historische Exponate
o Marklin Flagshipstore
e Service-Point

Montag bis Samstag von 10 bis 18 Uhr
Sonntag* von 11 bis 18 Uhr

*Die Sonntagstermine des Marklin Museums finden
Sie unter www.maerklin.de - Feiertags geschlossen

Mérklin Museum r——

Reutlinger Str. 2, 73037 Goppingen, Tel. 07161/608-289, . D=
E-Mail: museum@maerklin.de, Web: www.maerklin.de Eln BQSU‘M“




Stauferkrone

Internationaler Schlagerwettbewerb

SCHLAGER-FESTIVAL
Grol3es Finale mit 16 Interpreten

SHOWPROGRAMM
Anita & Alexandra Hofmann

MODERATION
Michael Branik

Karten bei allen Easy-Ticket Verkaufsstellen,
unter www.easyticket.de/veranstaltung/stauferkrone oder unter 0711/2 555 555

Sa 3.Marz 2018,19.30 Uhr

Congress-Centrum Stadtgarten, Schwabisch Gmund

Eine Veranstaltung der Maitis-Media Verlagsgesellschaft Goppingen in Kooperation mit der Stadt Schwabisch Gmind
Schirmherr: Oberblrgermeister Richard Arnold



